
Picoteo
Jamón ibérico pan con tomate

Hummus con pan
Anchoas del Cantábrico

Nachos con guacamole con picadillo
Ensalada rusa

Bombas de pollo cajún
Champiñones rellenos jamón ibérico, cebolla confitada y mayonesa de miel

Ensalada de burrata con aguacate, reducción 
de Pedro Ximénez y galleta dulce 

Tartar de salmón

Principal

Degustación de arroces La Martina

Elige dos opciones:
Marinera 

(sepia, calamar, mejillones y alcachofa)
Vegetal  

(verduras y alcachofas)
Secreto 

(cocinado a Baja temperatura y con setas)

Bebidas
Bebidas incluidas durante la cena:

vino, sangría, agua y refrescos
1 botella de vino o sangría cada 4 personas

Postres

Tiramisú
Tarta del día

Yogur con frutos rojos

40€

Menú Arroces

Los precios incluyen el IVA

ESP

Para compartir 1 plato cada 4 personas



Picoteo
Pernil ibèric amb pa amb tomàquet 

Hummus amb pa 
Anxoves del Cantàbric

Natxos amb guacamole i picada
Ensaladilla rusa

Bombes de pollastre cajun 
Xampinyons farcits de pernil ibèric, ceba caramel·litzada i maionesa amb mel

Amanida de burrata amb alvocat, reducció 
de Pedro Ximénez i galeta dolça 

Tartar de salmó

Principal

Degustació arrossos La Martina

Tria dues opcions:
Marinera (sípia, calamar, musclos i carxofa)

Vegetal (verdures i carxofes)
Secret (cuinat a baixa temperatura i amb bolets)

Begudes
Begudes incloses durant el sopar: 

vi, sangría, aigua y refrescs
Una ampolla de vi o sangria per cada 4 persones

Postres

Tiramisú
Pastis del dia

Yogurt amb fruits vermells

40€

Menú Arrossos

Els preus inclouen l'IVA

CAT

A compartir 1 plat cada 4 persones



Snacks

Iberian ham bread with tomato spread
Hummus with bread 
Anchovy boquerones 

Nachos with guacamole and diced tomato 
Potato salad

Cajun chicken bombs 
Mushrooms stuffed with Iberian ham, caramelized onion, and honey-mayo 

Burrata salad with avocado, Pedro Ximénez 
reduction, and sweet cookie 

Salmon tartare

Main Course

La Martina rice tasting.

Choose two options:
Marinera (cuttlefish, squid, mussels and artichoke)

Vegetable (vegetables and artichokes)
Secreto (cooked at low temperature 

and with mushrooms)

Drinks
Drinks included during dinner: 

wine, sangria, water and softdrinks
One bottle of wine or sangria per 4 people

Desserts

Tiramisu
Cake of the day 

Yogurt with red fruits

40€

Rice Menu

Prices include VAT

One plate every four people
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